MENU TAKE-AWAY

Per ordinazioni: 0118173500
MONOPIATTO DELLA SETTIMANA

Agnolotti al sugo d’arrosto

Gnocchi al gorgonzola di Novara D.O.P.

Penne al Porto di Savona

Fusilli al ragu di verdure e ricotta salata

Melanzane al funghetto con pomodoro e mozzarella
Arrosto di tacchino

Filetto di branzino alla piastra con maionese all’aneto
Insalatona ” Williams”

Misto foglie, pere, grana e noci

ANTIPASTI

Vitello tonnato

Acciughe al verde

Carne cruda con asparagi

Flan di verdure con fonduta di parmigiano
Crostatina con salsiccia di Bra e Seirass

Cestino di sfoglial con uovo, porri e fonduta di Raschera

Prosciutto crudo di Parma

PRIMI

Agnolotti fatti in casa al sugo d’arrosto
Risotto con asparagi e salsiccia
Tagliatelle (fatti in casa) al ragli langarolo

SECONDI

Brasato con cipolline

Schiacciatissima con pomodoro e rucola
Finanziera

Tagliata di vitello alla Robespierre

Filetto di maiale con funghi misti trifolati e
fonduta di Robiola di Roccaverano

Filetto di trota alle nocciole del Piemonte
Misto di verdure ai ferri
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tel:0118173500

FORMAGGI

Castelmagno DOP

Raschera d’alpeggio DOP di Frabosa Soprana
Cevrin di Coazze DOP

Robiola di Roccaverano DOP

Gorgonzola DOP di Novara (Dolcificato Costa)
Gran misto di formaggi Piemontesi

CONTORNI
Pane e grissini
Insalata mista
Patate al forno
Cipolline
Ratatouille
Bietole in umido

DESSERT

Panna cotta

Tiramisu

Creme Caramel

Tortino di nocciole con chantilly allo zabaione
Bonet

BEVANDE

Acqua Naturale 0,5 L

Acqua Frizzante 0,5 L

Birra Menabrea Bionda 33 cl
Birra Metzger 50 cl

Coca Cola 33 cl

VINI (MEZZE BOTTIGLIE)

Roero Arneis 2018, Negro 0,5L
Dolcetto d’Alba 2018, Prunotto 0,5L
Langhe Nebbiolo 2016, Ballarin 0,5L
Barolo 2015, Batasiolo 0,5L

VINI

Prosecco Valdobbiadene 2018, V8
Roero Arneis 2018, Negro
Gewurtztraminer 2018, Erste-Neue
Dolcetto d’Alba 2018, Prunotto
Barbera d’Alba 2018, F.lli Alessandria
Langhe Nebbiolo 2017, Ballarin
Valpolicella superiore 2016, Zenato
Barbaresco 2015, Batasiolo

Barolo 2015 “Tre Ciabot”, Ballarin
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